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ntre vetustos carteles anun-
ciando corridas de Antonie-

te y reclamos del alquiler

del almohadillas a 175 pesetas, la
Agrupacién de Sociedades Gastro-
némicas volvieron a colocar ayer
sus fogones bajo los tendidos de la
plaza de toros y repartieron casi
3.000 pimientos rellenos entre
familiares, amigos y otros invitados.
No faltaban ni los politicos.

A unos y otros les compran las
invitaciones para acceder a la pla-
za -tres como minimo por socio,
300 pesetas por entrada- y asi
financian la comida de la benefi-
cencia para los
abuelos asilados
con las Hermani-
tas de la Caridad el
domingo 18. Ellos
se lo guisan y ellos
se lo comen. Los
mentores de la
idea les preparan
la comida y luego
lo celebran en La
Rondalosa «yéndo-
n0s a comer caparrones» el mismo
dia.

Una tradicién mas, unida al
rosario de ritos. El calendario es
otro. En 1975 comenzé a cele-
brarse el Festival de Exaltacion del
Pimiento Relleno «siempre el
domingo siguiente al final de San
Mateo, para prolongar las fiestas
y financiar la comida de los ancia-
nos, que es dos domingos después,
depende de cudndo juegue el
Logrofiés», explica José Miguel
Sagarribay, presidente de la Agru-

B Meter el
relleno cuesta
mucho porque el
pimiento es muy
fino y pequetio»
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pacion de Sociedades Gastrond-

Relleno a porta gayola

La Plaza de Toros acogio el festival del pimiento de las sociedades gastronomicas
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Dos horas bajo los tendidos de
La Manzanera sirvieron para dar
almuerzo variado aunque repetiti-
vo. Las sociedades gastronémicas
se afanaron en preparar, desde la
noche del viernes las viandas entre
besamel, picadura de carne, salsas
y pimientos del piquillo, «es una
labor de chinos porque el trabajo
manual cuesta una barbaridad. El
pimiento es fino y muy pequefio,
hay que tener cuidado para que no
se rompa al meterle el relleno»,
explicaba con aspecto de sabio
maestro de los fogones Angel
Madorran, de El Rincén.

Su secreto no es otro que
paciencia, mafia en las manos,
ternera y lomo de
primera. «No sé si
los hombres lo
hacemos mejor que
las mujeres», duda-
ba. «Las hay mds y
menos diestras»,
terciaron en Rioja-
velo. Antes de que
el festival perdiera
su cardcter compe-
titivo El Rincén
logré al menos dos afios el premio
ala calidad, aunque ayer también
se distingui6 por la cantidad: 560
pimientos rellenos.

Sin aditamentos

«Solo carne picada, sin aditamen-
to ni especies. Un poco de whisky
Yy ajo picado. Ese es El Bodegon»,
resumia el cocinero de la sociedad
gastronémica. A partir de ahi
empezaban a complicarse las rece-
tas hasta llegar al final. Amén del
relleno de setas de la Sociedad

Micoldgica o los pimientos al chi-

Las sociedades gastrondmicas volvieron a preparar sus viandas bajo los tendidos de la plaza de toros.

Invitados de relleno

La Agrupacion de Sociedades
Guastronomicas repartic en la plaza de
toros unos 3.000 pimientos rellenos
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El Festival del Pimiento Relleno comenzé a celebrarse en 1975.

co-gastronémico-. La Rondalosa
los aderezaba con «un poco de fua,
whisky, nuez moscada y salsa de
almendra» para darle un toque de
sabor a la carne, sin el jugo del
pimiento, «que lo aprovechamos
para la besamels.

Entre tantos pimientos, las
sociedades gastronémicas también
daban lugar al aperitivo con san-

grecilla, pimientos verdes ecalfa-

la inevitable panceta y choricillo».
Improvisados corros de parientes
cercanos hacfan malavarismos con
los cubiertos y platos de pléstico
para almorzar por la patilla. La
ocasién merecia la pena. Inicio de
la temporada gastrondmica a bene-
ficio de los 170 asilados. No fueron
los familiares los tinicos que almor-
zaron. Un cocinero de La Llave

confesaba entre fogones lue-
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I'verénicas, ni media es-
toca prendida (que va-
le). La Plaza de Toros
de Logrofio se liberé
ayer de su natural condicién y se
abri6 a porta gayola para acoger a
siete sociedades gastrondmicas
logrofiesas, en una nueva edicién
del festival del pimiento relleno,
celebrado este afo bajo una am-
biciosa denominacién: exaltacién.

Lo explica José Miguel Sagarri-
bay, presidente del colectivo que
agrupa a todas las sociedades:
“Desde el afio pasado, ya no se
compite. Queremos que sea un
dfa para la convivencia entre los
socios, una celebracién festival”.
Y afiade: “Desde que dej6 de ser
competitivo, se acabaron las sos-
pechas; los picadillos y los malos
entendidos. Aqui venimos a di-
vertirnos”.

Reina, pues, no s6lo la armonia:
aqui domina la carne picada, la
sugestiva salsa donde bailan los
pimientos, su perfumado aroma
que se esparce por cada rincén
del coso de La Manzanera. Dor-
midos en las cazuelas de barro de
Navarrete, los protagonistas de
esta jornada aguardaban la llega-
da del mediodia, hora en que co-
menzaria su desfile por esta pa-
sarela gastronémica en que ayer
devino la Plaza de Toros.

Siete sociedades gastronémicas
se repartian el ambigu. Los coci-
nillas de Gure Txoko, El Rincon,
Riojavelo, El Bodegoén, La Llave,
La Rondalosa y Sociedad Micol6-
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Socios de El Rincn exhiben sus cazuelas con pimientos.

gica —que aparcaron para otro do-
mingo la recogida de setas— afila-
ban las espumaderas, sacaban bri-
llo a sus cucharas de palo e igno-
raban las reclamaciones de sus
propios jugos gastricos, dispues-
ta toda su atencion en el perfec-
to maridaje entre los dos ingre-

B Gure Txoko, La
Llave, Micologica,
Bodegon, Riojavelo,
Rincon y Rondalosa,
las siete participantes

dientes mas cldsicos cuando de
rellenar pimientos se trata< carne
picada para engordar la hortaliza
nacida probablemente a la vera
del Ebro, en las huertas autécto-
nas que estos dias ponen en el
mercado lo mejor de si mismas.

Sélo de carne picada
“Creemos que el pimiento relle-
no tiene que ser de carne picada
¥ no aceptamos ninglin otro tipo”,
confirma Sagarribay. En su auxi-
lio, acudié este afio la Carniceria
Sole y Goita. También Bodegas
Muriel con su vino y Conservas
Muleta. Chopera —que brinda de-
sinteresadamente el coso— y el
Ayuntamiento de Logrofio —que
facilita el utillaje de mesas, sillas
y vallas— cierran el capitulo de
agradecimientos de los organiza-
dores, que también protagonizan
con su festival una buena causa.
“Repartimos entradas e invitacio-
nes entre nuestros amigos y co-
nocidos”, explica Sagarribay, “y
con lo que recaudamos, prepara-
mos cada afio una gran comida a
beneficio de los ancianos que vi-
ven en los asilos de Logrono”™. En
esta ocasion, la celebracion ten-
dré lugar dentro de quince dias, en
el hogar de la tercera edad de Ma-
dre de Dios.

Pero hasta entonces, lo que pro-
cede es honrar como merece al
pimiento relleno, proclives a ho-

menajearse con sus recetas los »

propios organizadores y partici-
pantes. “Habiendo de comer y de
beber, aqui se pasa divino”, con-
cluye Sagarribay.
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